Menu  à 49 € 
Petite mise en bouche
°°O°

Terrine de foie gras de canard maison,
Chutney de fruits de saison, brioche tiède
Ou
Gambas rôti, velouté de lentilles du Puy
Et pancetta de montagne
°°O°

Filet mignon de cerf, sauce poivrade,
Garniture de saison
Ou
Filet de cristivomer du Cirque d’Archiane,
Champignons poêlées 

sur un coulis de potimarron
°°O°

Les fromages affinés

Ou

Le fromage blanc à la crème

°°O°

Le choix de dessert
Prix  nets
