Menu du 31 décembre 2022
Diner de la Saint Sylvestre

La mise en Appétit

Salade de homard et son tartare de fruits exotique
Sauce Yakitori sésame grillé
*****
Noix de Saint Jacques poêlée, purée de patate douce, jus aux féves de Tonka
****
le délice glacé
****
Filet de bœuf Charolais rôti aux morilles
Légumes d’hiver
****
Notre plateau de fromages affinés
****
Les desserts de l'an neuf
****
Gourmandises

Prix nets 95 € par personne hors boissons

Réveillon non dansant
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