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Cuflvee

- Foie gras maison et sa briohe aux graines de sésame

ou

- Aumoniere de saumon fumeé maison au fromage de
chevre frais de la Ferme du Grand Veymont
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-Supréme de volaille fermiere sauce morilles,
gratin dauphinois

ou

- Dos de cabillaud, risotto d'épeautres aux asperges
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- Fromage blanc a la creme ou au coulis

ou
- Assiette de fromage affiné du Trieves
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Yessenl

-Cranité glacé

- Le dessert de maman




	Menu
	Fête des mères
	55€
	Mise en Bouche
	Entrée
	– Foie gras maison et sa briohe aux graines de sésame
	– Aumônière de saumon fumé maison au fromage  de chèvre frais de la Ferme du Grand Veymont

	Plat
	– Suprême de volaille fermière sauce morilles, gratin dauphinois
	– Dos de cabillaud, risotto d’épeautres aux asperges

	Fromage
	– Fromage blanc à la crème ou au coulis
	– Assiette de fromage affiné du Trièves

	Dessert
	– Granité  glacé
	– Le dessert de maman



